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Cagouilles
d’élevage

Jean-Claude Bonnet :
Ie “Monsieur Cagouille”
de I'INRA

Ciiché Xantonge

L'achatine, I'escargot intro-
duit par les pays asiatiques
et qui a failli casser mos
marchés. Depuis 1988, il est
interdit de mettre des
achatines dans les cogullles
d'helix. Elles doivent étre
ré-encoguillées dans la
coguille de lenr espice, et
vendues, si les chairs sont
nues, sous leur vrale dénomi-
nation de “Achatine™.
Zomeaction .8, Feugnal
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Quatre millions de bétes & corneg
sur un hectare, c’est possible !

En 1878, I'INRA ouvre dans son Cenire du domaine du Magneraud prés
de Surgéres, une unité de recherche sur le Petit-Gris. C’est |z seule en France.
La mission est claire : mettre au point une méthode rentable d'élevage de
l'escargot, dit «Gris». Aujourd'hul, la technique est au point.

P 0UuR comprendre ['intérét d'élever des escargots dits «Gris», il faut se pencher sur les

. =

chiffres. 1850, c'est une date pour la cagouille ; I'escargot est a la mode, Paris se taille
la réputation d'étre la capitale des «mangeurs d'escargots». En 1868, les Parisiens

en consomment environ un million. 1910, les chiffres sont nationaux, la France
en consomme 70 millions. 1852, la consommation frangaise passe a 600 millions
. d'escargots (soit 8 000 tonnes). Dorénavant, on ne comptera plus en «cagouilles &
I'unité=, mais en «=poids-cagouille=. Aujourd'hui, les chiffres donnent le viround.
On consomme en France queique 30 000 tonnes d'escargots par an (ramassage inclus), et
rien n'indique que cette croissance exponentielle va baisser.
Mais les Frangais sont incorrigibles. Ce qu'ils préférent, c'est I'escargot de Bourgogne.
Or, le ramassage de 'helix pomatia en voie de disparition, est particulidrement encadré et
ne satisfait pas nos besoins. Ce sont donc de 15 000 & 20 000 tonnes d'escargots que nous
importons chagque année, prés de la moitié de notre consommation nationale. Ces escargots
venus d'ailleurs, on les dit «de Bourgogne=. |is se sont appelés parfois «Achatine», cette
grosse cagouiile aux yeux bridés (principalement venue d'Asie) pouvant peser dans les 250 grammes
quand un Bourgogne lui, pése 40g et un Petit-Gris de 10g 4 20 g. De quoi tenter certains qui, sans état
d'ame, ont coupé des achatines en morceaux pour remplir des coquilles de Bourgogne, faisant croire
au consommateur qu'ils mangeaient |a de vraies cagouilles du terroir de Charles le Téméraire,
L'implantation d'une antenne de I'Inra (Institut national de la recherche agronomique) en terre charen-
taise, au plus prés de producteurs charentais (justement téméraires) qui cherchaient & réussir, n'a
donc pas été anodin. Développer notre Petit-Gris sur un terrain qui lui est naturellement bénéfigue, lui
faire gagner des parts de ce marché frangais presque totalement alimentd par de l'escargot etranger sans
label, telle est 'ambition. A la téte de |a mission, un ingénieur agronome, Jean-Claude Bonnet. Il ne

mange pas de cagouilles, mais ce n'est pas un handicap : «Vous savez, plaisante-t-il,

Jaitravaillé sur le poulet, et ['adore le poulets... Le désintérét de ses papilles gustatives

pour la cagouille. c'est normal, il n'a pas supé Je fut dés I'enfance, étant originaire d'une
- autre région. Patiemment donc. avec les producteurs en piace, il 2 mis au point la tech-
nigue qui permet d'élaver lescargot dit «Griss, la méthode s'appliquant tant & nout’
cagouilie. [e Petit-Gris. gu'au Gros-Gris d'Afrique du Nord (Helix Aspersa Maxima), celui
qui a l'allure de natre escarge!, mais une coguilie grosse comme celle du Bourgogne, I'es-
cargot d'avenir, disent certzins. Les principes de I'élevage intensif sont simples : faire
reproduire les ascargots en périods hivernale, élever les cagouillauds en nurseries chauf-
fées jusqu'au printemps, les l&cher dans les parcs dans la saison qui est la leur, notam-
ment I'été, et les metire sur le marché & partir de I'automne... Enfin, ne dites pas &
Jean-Claude Bonnet que tout ceci est simple, il a travaillé pendant 10 ans & metire au point
la foule des critéres nécessaires pour que ¢a marche. Aujourd'hul, lintéressé qui mai-
trise parfaitament son sujet, au point d'8tre sollicité pour des conférences tous azimuts, peut s'estimer
salisfait. «J'al rempli ma missions, dit-il. Ce n'est pas pour autant qu'il est invité par I'inra & se reposer.
Au contraire, I' Institut vient de confier a notre *Monsieur Cagouille®, un énorme dossier de recherches -
la génétique de l'escargot. Autant le dire, le terrain est totalement vierge. Siles Hommes sont loin d"avoir
percé les secrels de I'hérédité humaine que les premires lois de Mendal ont révélés au grand jour,
il'y & plus d'un siécle, on ne sait strictement rien sur la transmission des génes chez les cagouilles.
Des connaissances pourtant nécessaires pour rationaliser davantage I'élevage. «Actusllement, on ne
sait pas, dit Jean-Claude Bonnet, produire de I'escargot 4 10 F le kilo», comme les Pays de I'Est, mais
eux, c'est de la cagouiile de ramassage qu'ils fournissent. Et puis la France est leader en matiére d'es-
cargot, tant pour sa consommation (1" pays mondial) que pour sa toute nouvelle production hélicicole
(1* pays producteur mondial d'escargots d'élevage); elle est méme une plague tournante du marché
international. Sans compter que nous sommes “au top” (disent les jeunes), en matiére de recherches
dans le domaine. La nouvelle tiche de J.C. Bonnet n'est pas pour lui déplaire, et n'étant pas homme a
se laisser abattre par la lourdeur et la complexité du chantier, ne doutons pas que dans quelques années,
il aura des révélations passionnantes & nous faire. D'ores et déja les Cagouillards attendent |
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La cagouille des Charentes
a son pionnier

Les Charentais ne le connaissent pas. Jean-Pierre Feugnet a pourtant, inscrit son nom dans le Guinness
des records. Les médias américains, japonais, allemands, itallens, espagnols, et évidemment natio-
naux lui ont largement fait honneur. Méme le Journal de Mickey... Ce Saintongeais porte haut les couleurs
de notre Petit-Gris. Il a tout simplement sorti I'élevage de la cagouiile de I'dge de plerre ol il 8'enlisait.

l'élevage avec une volonté de défricheur, Jean-Pierme Feugnet est de ceux gue l'on res-

pecle et que I'on écoute. L'homme est pourtant réservé. Ajoutez & cela, beaucoup de
gentillesse, et vous avez devant vous quelqu'un dont on retient, et le visage, et le nom.
Son histoire pourrait ressembier & celle de bon nombre de Charentais partis en exil, Formé
a I'Ecole Nationale des Industries laitiéres et des Industries Agro-Alimentaires (ENILIA) de
Surgéres, ce fils de tonnelier se retrouve, en 19870, technicien de laboratoire aux laiteries
Bridel en Bratagne. Mais trés vite, le voila atteint par ce mal endémique bien connu ici,
le mal du pays. || veut rentrer chez lui, dans son village natal, & St Bonnet-sur-Gironde.
De la cagouille, Jean-Pierre Feugnet a hérité I'esprit d'indépandance. Convaincu qu'il ne
pourra revenir que s'il crée son propre emplol, il se penche sur Fescargot. C'est inscrit dans
ses génes depuis I'enfance, il adore ramasser les cagouflies. Et il se demande pourguoi, alors
que le Petit-Gris se développe si bien dans les Charentes, les Frangals ne trouvent dans
les supermarchés que des escargots éirangers. Alors, une idée germe : des producteurs fran-
tais doivent pouvolr contrer les importations massives, il sera de ceux-la. La réflexion est
longue mais comme jamais Cagouillard ne recule quand sa décision est prise : =f'al quitté mon
boulot, dit-il, ['ai dit & mes collégues que ['allais faire de 'élevage d'escargotss. Et il se sou-
vient : =¢a les a bian fait rire...».
1876 : en matiére d'élevage de Patit-Gris, il n'y a rien | Pas de documentation, pas de techniques sérieuses,
rien que des données rudimentaires qui ne permettent pas d'ébranler le marché national. Jean-Pierre Feugnet
commence son elevage au sol et c'est la navigation & vue. /! m'a fallu 6 longs mois pour trouver un produit qui
giimine les prédateurs sans tuer I'escargot», dit-il. Ses premiers résultats ne sont pas mauvals, mais ses colits
de production bien trop élevés. «J'allais vendre sur le marché des Capucins 4 Bordeaux & 15 F le Kg ce qui
m’avait colté 20 & 25 F & produire.» Autant 'avouer, Jean-Piere, sa femme Pierrette et ses trois enfants “en
bavent". C'est une production hors-sol qu'il veut faire, convaincu que c'est par cette vole que I'escargot peut
étre rentable. Mais il a besoin d'aide, il ne peut pas tout inventer tout seul. Il frappe aux portes des Banques,
qui le saluent bien et des Pouvoirs publics, qui n'entendent rien ce jour-13. Jean-Pieme Feugnet, qui n'est pas
homme & frapper deux foig, enrage.
Il se tourne alors vers |'Institut national de la recherche agronomique (Inra), notamment les antennes da
Rennes et St Etienne qui travaillent (sans aboutir) sur I'élevage intensif de 'escargot. L, il surprend. La démarche
n'est pas commune, Ce qui fait souvent défaut aux organismes de recherches, c"est une application trés concréte
de leurs travaux. J.P. Feugnet est solide, intelligent, fiable. Ses ramarques sont précieuses. Pour I'Inra, il devient
une aubaine. Un plan de développement lui est concédé et a n'en pas douter, il est pour quelgque chose dans
limpiantation hélicicole Inra en Charente-Maritime,
Ainsi 5'est mis en route le tamdem Bonnet/Feugnet, I'un 4 la théorie, 'autre a la pratique, Pour Ia pratique,
Jean-Pierre Feugnet n'a pas son pareil pour corriger par ci, par 1&, chercher toujours le petit truc pour écanomi-
ser, gagner du lemps et faciliter la tache de 'éleveur. |l doit aimer le temps libre, coum ine cagouilie, ce qui le rend
d'autant plus performant pour en gagner. Certains vont jusqu'a dire qu'il a tout inventé. Mais 'intéressé est
plus modeste. |l reconnait avoir mis au point les hamacs de reproduction. Il fournit notamment ceux de I'lnra.
=C'est ma femme qui les coud=, précise t-il. Ah ! Et puis, il a déposé un brevet sur la cidture électrique
“spéciale cagouille”, une invention que les hommes attendaient depuis quelques siécles. Aujourd’hui, elle est
fabriquée de fagon industrielle. D'autres brevets, il en a déposé encore. D'idées, celui qui est considéré
comme le véritable plonnier de |'élevage de I'escargot Gris, n'en manque pas. Sirement, Jean-Pierre Feugnet
a Irace sa route avec une patience qui a porté ses fruits. Aujourd'hui, faire de I'escargot est devenu rentable.
La technique mise au point, I'intéressé exprime cependant une certaine lassitude. Plus de 20 ans & "en baver
sur les traces de la cagouille, on le comprend, pour quelqu'un qui a dans la 1éte bien des réves et des voyages
& faire, annonciateurs d'autres routes & tracer. Trés sollicité de toutes parts pour expliquer, renseigner, conseiller
sur I'escargot...«f'ai dd voir trop de mande finit-il par dire. Car ce n'est pas 'escargot qui lul pése, mais 2 lour-
deur des Hommes, qui seuls, jouent la carte de l'individualisme et ensemble, se transforment en une machine
quasi inébranlable, plus difficile & faire se mouvoir... gu'ine cagouille quant o I’ achale.
Mais ¢a, c'est son combat de mousguetaire...

R ECONNU unanimement par le milieu hélicicole comme celui qui a ouvert la voie de
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Cagouilles
d'élevage

Jean-Pierre Feugnet.
le pionnier de la cagou;
d’élevage

Maintenir les escarpats
dans leurs parcs.

c'est maintenant
passible. grice

a la cloture glectrigue
“speciale cagouille™.
L'invention

€5t charenlaise.
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Cagouilles
d'élevage

par les Charentais.

L'élevage démarre en décembre-janvier.
dans I"atelier de reproduction installé dans un
bétiment chaufié (18°-20°), 11 fandra éclairer
pour sveir 16 heures de lumiere par jour.
AN O ECTOOUETO DNE LT LAY

Cofection ) 2. faugre

Apris de longs préliminaires, les cagouilles
s"accouplent, en langant mutuellement lear dard
dans le coté droit de la téte de leur fiancéfe).
Elles finissent téte-béche (le Bourgogne, plos
académique, préfére le face-a-face), L accou-
plement dure en moyenne de 10 & 12 heures,
mais des records supérieurs ont &€ établis.

La reproduction se passe dans
des bacs dits de “reproduction™
peu profonds que 'on peut faire
soi-méme. Ces bacs doivent disposer d'une cli-
ture électrique pour éviter les fuites, de man-
geoires facilement nettoyables, de pots & fond
percé, remplis de terre humide ol les escargots
iront pondre (on compte 10 pondoirs pour 100
individus) enfin, d'un systéme d’arrosage
similaire & un hrumisateur.
I pocsoesornducrond | - L

s i 117, Brenh
o~ Cofisction JC. Som
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Toute une méthode

Elever des cagouilles de fagon intensive exige de respecter des critéres stricts de température, d’humidité, de lumiére,
de densitéd, d'hygiéne... Amateurs s'abstenir ! Pourtant, devenir éleveur est tentant. Face 4 quelque 20 000 tonnes
d'escargots étrangers importés, les Frangais n'en produisent actuellement que 800 tonnes. dont 300 fournies

Nipn b | Tarnaiek o
Decembre-Janvier

De la reproduction & la ponte

En décembre-janvier. les éleveurs sortent
lsurs escargots reproducteurs de |'hiber-
natian et les ragroupent dans les bacs de
raproduction. Les cagouilles qui ont perdu
prés de 30 % de feur poids, doivent, pen-
dant prés d'un mois, reprendre des forces
en se nourrissant tout pianchement d'un
aliment farineux composé de soja, mais,
oligo-éléments, vitamines, sel et carbonate
de calcium. Ce sera leur aliment de base
sur toute la chaine.

Comme, dans cette affaire, il n'est pas pos-
sible de séparer Jes méles de cagouilles
des fumelles, I'eleveur contréle la libido
de son cheptel, notamment avec la
lumiére. Si les cagouilles sont des noc-
turnes, plutdt inactives le jour, elles aiment
les contrastes de température, d'humidite
et de clarté : & moins de 14 H de lumiére
par jour, elles estiment que la vie ne vaut

La ponte dure

de 12 i 18 heures.

Les Gris pondent

quelque 120 oeufs

qui donneront i35 S0
naissance, |5

en moyenne, (4

it 63 petits .

pas le coup d'étre vécue, au point d'élre
tentées de se mettre en pré-hibernation.
Une fois nos bétes en pleine forme, 'éle-
veur reconsfitue 'ambiance chére & nos
cagouilles qui partent, les comes a I'égall,
& la recherche d'un partenaire. Les éle-
veurs vous le diront, qguand ~ga= com-
mence, ¢a se termine en une véritable
orgie. Toutes nos cagouilles n'iront pas
pour autant systématiquement pondre. On
en a vu qui récidivent, se trouvant aussi-
tét un autre partenaire...

Deux jours donc, ou 30 jours aprés les
amours, les cagouilles fécondées vont
s'anfoncer la téte la premiére, jusqu'a 4
centimetres, dans la terre des petits pots
destinés & accueuillir leur ponte. Sitdt fait,
elles sont aptes & de nouvelles aventures
sentimentales, prétes & repondre 21 jours
aprés. Un repos sexuel est pourtant pré-
conisé, mais certaines ne veulent rien
entendre. Les reproducteurs s'épuisent
parfois jusqu'a la mort. lis ne servent
gu'une seule fois.

A Ilnra, les juvéniles sont
récupérés sur des vitres.
Les éleveurs, quant a eux,
font incuber les eufs
dans des plats d"aluminium

Fof ga ponie & 'Ihra

Février-Mars

Début des naissances et nurserie

Chague pot porteur d'ceufs est retiré des
bacs et placé dans un lieu ol I'on peut
assurer une température de 20°. A 'lnra,
on pose sur le pot une petite vitre en plexi-
glass. Chez les éleveurs, le contenu des
pots est versé dans des plats aluminium.
Aprés 15 a 30 jours d'incubation, c'est la
naissance. Impossible de la voir & I'cell
nu. Le bébé se nourrit, dans la terre, des
substances secrétes laissées par soun
fumelie de pére ou méle de mére. Dix jours
encore, et le minuscule cagouillaud de 2
& 4 millimétres, qui sait que sa destinée est
de grimper, remonte & la surface et vient se
coller sur la vitre ou ['autre paroi du plat. [l
est baptisé “juvénile®... Les fragiles
cagouillats sont placés en nurserie (jusqu'a
5000 par m2). A 'Inra, il s'agit d'une serre
a l'intérieur du batiment de reproduction,
faite de bacs de terre avec herbe, man-
gecires et cibture (méme les petits courent)
et ol sont programmés arrosage, chauf-
fage et surtout lumiére. La durée d'éclai-
rement doit en effet progresser a un rythme
lent, pour reconstituer au plus prés les

Le taux de mortalité des juvéniles de 0 & 7 jours,
est le plus important de la chaine. La moindre
erreur peut entrainer des pertes considérables
Noisonce des jyvéndes dons des plots o oluminkm
Colgcion J . Faugnef

conditions naturelles que rencontrerait le
jeune escargot s'il tait dehors.

Si tout est bien maitrisé, |a croissance est
spectaculaire. De 2 semaines (aclosion en
Avril) & 6 semaines (éclosion précoce fir

Février), nos bébes vont prendre leurs
belles couleurs, mais la coquille n'est pas
encore dure, d'ol leur nom de “non bordés®..
Selon leur age, ils seront stockés jusqu'au
moment de partir cavaler dans la nature.
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~ La Confrérie de la Cagouille
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Cagouillards
d’'aneut

Depuis 1988, la Confrérie de la Cagouille est devenue une véritable institution. Dirigée Devenir Confrére
par son pére fondateur aunisien Claude Moreau, la Confrérie ne se contente pas
d'intréniser de nouveaux fidéles. Elle s’est placée comme le véritable défenseur

de notre Petit-Gris d'élevage.

LaupE Moreau le revendique : il est «flar
d'étre Cagouillard=, il se dit méme
«amoureux de la cagouille= qu'il aime
manger, collectionner et gu'll affectionne sous
toutes les formes. C'est sa passion pour nout’
bestiau, son souci de trouver pour St Sauveur-
d'Aunis une manitestation empreinte de terroir
et sa volonté d'aider les éleveurs d'escargots

qui en bavaient vraiment, il y a 20 ans, qui l'ont -

conduit & lancer la «Confrérie de la Cagouille»
pour, dit-il, =attirer les projecteurs sur des
aclions trés concrétes». Si faire connaitre notre
"gastronomie-cagouille” est son premier béton
de pélerin, et si tous les ans, les Capés tien-
nent chapitre pour intrBniser de nouveaux
adeptes, notre “Grand Gastéropode” a placé la
structure =vecteur du produit cagouille=, sous
I'angle économique. C'est toute la chaine de
I'escargot qui est défendue, de la recherche 2

Wt

Jaune pour le soleil, vert pour la verdure, avec cousues
aux chapeaux, de vraies coquilles, rien ne gode dans
le costume de nos “Capés-Cagouilles™. Seul le Grand-
Maitre baptisé “Grand-Gastéropode” tient fe biton
d’adoubement | les chasseurs). Comme an
temps des Confréries religieuses, celle de la Cagouille
est placée sous la protection d"un Saint-Patron :
St Eutrope bien-silr !

l'élevage, jusqu'a la transformation et la consommation. Car la Confrérie I'affiche : elle ne fait la
promotion que de la cagouilie d'élevage. Ainsi, se déplace-t-slle en France et a |'étranger
pour présenter notre Petit-Gris et dire quel animal mervailleux il est, & tous les stades de

notre filigre. La Confrérie travaille avec les Institutionnels nationaux
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et les Ambassades de France, et quand elle revient & S1 Sauveur,
c'est son carnel d'adresses qu'slie apporte & ceux qui, chez nous,
vivent de la cagouille.

Pour asseoir sa notoriélé, tous les ans, |e dimanche le plus proche
du 7 Septembre, la Confrérie organise =La féte de la Cagouille».
Une manifestation & la fois scientifique, culturelle, gastrono-
mique, et festive qui draine quelgue 2500 personnes et 35 000
Petits-Gris. Au programme : le colloque annuel régional hélici-
cole, le grand rendez-vous de la profession pour s'informer des
demiéres évolutions techniques et économiques et parler affaires.
Et toute la journée : dégustations de cagouilies & toutes les sauces,
courses de cagouilles ou rallyes ol le vainqueur est celui qui va

& le plus lentement sans culer,

1 s
s

caler ou faire du surplace. Avec
aussi un grand marché de nos
produits et leurs déclinaisons

cuisinées. C'est enfin, an clov de soirée, un =grand diner
Cagoullle= avec bal, parce qu'en Chérentes, o peut pas
fétailler si o manghe pas et si o danse pas, ingrédients indis-
pensables peur jhaser dans la boun himeur. En 7 ans, =La
féte de la cagouille» est devenue un grand rassemblement
de I'héliciculture, mais aussi la féte & ne pas rater, car on
s'en doute, on y rit & s'en coper la sous-veniriére. Claude
Moreau pourrait s'estimer satisfait s'il n'avait d'autres
ambitions. «La cagouille, dit-il, est un produit qui va de pair
avec d'autres, tel vin blanc, Pineau, Cognac... Pour bien
en vendre l'image, il est aussi nécessaire de soulenir les
produits qui I'accompagnent=. Message regu par le Conseil
régional qui a entériné en 1894, la création de «[' Ambassade régionale des Confréries de pro-
duits de terroir et du goiit de Poitou-Charentes», chargée de valoriser la complémentarité de nos
produits en supplément des actions de promotion que peuvent faire isolément les Confréries. Et
c'est ... Claude Moreau qui préside aux destinées de cette nouvelle force de frappe.

Nout’ cagouille a trouvé, en ce Monsieur d'Aunis, un sacré serviteur !
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Cagouille

CrOYEZ Das Qué C 85! Da'TE Dud vius
aimez les cagowlies, que vous 3'ez
admis dans le cénacle de la Cotare
Il vous sera demande gagrérer s 2@
“philosophie cagouilisroe” ce qu sow
un Charentais, n'est pas insurmoniateg
Il wous faudra aussi avoir ceuvre trés
concratement pour la promotion oe
nout' bestiau. Sl las Capéds estiment que
vous meritez d'étre des leurs. vous pour-
RBZ MBCEvOIr, POUS e Dremier Sames ou
mois d Avril, una invitation (en palos
pour assister & St Sauveur-d’Auns au
chapitre annuel dintrinisation. C'est e
“Grand-Gastiropode”, accompagré de
ses deux plus fidklas adiouns le “Grang:
Escargotier” &t le “Grand-Comard™. qu
vous appellera sur 'estrade. Apras ‘=
allocution solennellament cagoui.
vous devrez subir Tépreuve de I3
Capouille”, pour vérifier que sa vue ne
vous effraie pas et que vous aimez bwen
@n super e fit enire le pouze el le liche-
piat. Vous devrez donc piocher sans
hésitation dans la mamite en faience &0
forme de cagoudie que fon vous presen:
lera, ce gue vous ferer aisément
la sauce est au vin blanc.
A l'ssue de ce lest (que vous réussirer
sinon vous n'irez pas), les Capds atten-
dent qua vous fassiez complimen! pour
honneur qui vous est fait. lks vous esps-
renl @n verve mais complent surtout gue
vous prétiez serment. Chose faite e
“Grand Gasléropode” vous remattte
glors voire médaille, qui vous combilers
de joie, alle ast en mensier fenté # *
cire d'abeille. Puis il vous adout. _
{tagon Chevaler de ia Table ronge) ce
son béton fourchu en clamant

Par i biifon lourchu des Cagou ' &'0s

Par 51 Eulrope, nolra Saint Patron

Ja vous regois dans notre Confrare

A titre de Conlrére Cagoule
Vous recevrez volre dipidme signersr €
Livre d'of @t serez mis & | nonneyr 3
cours du repas de prestioe Su a su%e
Des attributs des Conlréres, vous = a--
ez droit de porter que e masElon Cs
qui n'est 0da pas 3 mal S aovEs ool
#les sas par '8 Yo cagoL@De voues
gélendre haut ‘00 810 vitre cagoute
61 aVez & kv J0TNET IPESCLS Ut
gisponiDilte Sk VLS sl ot
Cape et poriess? [Mads pves 23 2.8
QuinZa mambeas sty Wous s
Cordrasie panout ou alle <2 &1 0 e
COUtE? DBS. SO° DIOCTET e BT SN
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Tous les parcs sont recouverts de toiles
d'ombrage. Si les cagouilles aiment avoir chaud,
elles n"aiment pas pour autant gu ‘o lew achile les
cornes. Chez les éleveurs, les abris sont de
simples planches. A I'Inra. ce sont des petits toits

en bals, 1 &5 Konioshe
Tout est prévu pour que les prédateurs
ne viennent pas déranger les cagouilles et aussi,

quelles ne s"échappent pas non plus.
Cidtute 82009 "0u0uT une mvention Faugnat.

" T mr—

Les éleveurs qui produisent plus de 13 tonnes
par an, séchent leurs escargots

avec un ventilateur,

Dans les parcs, comme dans les villes,

In surdensité pose des problémes.
Au-delii de 400 cagowilles au métre carré,
leur croissance est sérieusement ralentie,
volre moriellement arrétée.

Paysage
de surdensité
urbaine
qui ferait
crever
oe cagouille !

Avril-Septembre
L'engraissement en parcs
Passées les grandes gelées, les “non-
bordées” sont conduites aux parcs d'en-
graissement en plein air. Nos cagouilles
sont réparties autour des mangeoires et
des abris, a raison de quatre cents par
metre carré. Elles von! pouvoir, en
dehors de leur farine servie une & deux
fois par semaine, se nourrir de ray-grass
et de tréfle. Prévue aussi I'humidite, &
raison de quatre arrosages discontinus
I'été (on compte & peu prés 0,5 m® d'eau
par métre carré pour toute la saison).
Dés le mois de mai, les premiers adultes
“bordés” apparaissent. Pas question
de les nourrir davantage. Il faut les
récolter, d'autant qu'ils ne tarderont pas,
dans cette ambiance de proximité, 4 se
reproduire et & semer la zizanie. De
plus, la réduction de la densité favori-
sera la croissance des animaux res-
tants. Sur cette premiére levée, I'éleveur
choisit les plus beaux Apollons, pour
constituer un groupe de reproducteurs
(100 Kg de Gros-Gris doivent engendrer
une tonne de cagouilles). Nos Roméos
partent pour hiberner en chambre froide
& 5% avec taux hygrométrique & B5%).
90% survivront & I'hibernation et seront
remis en service en décembre.,
Jusqu'a fin septembre, selon la clé-
mence du temps, les éleveurs proce-
deront au ramassage régulier des
cagouilies, qu'ils mettront & sécher dans
I'attente de livrer leur production. Si en
fin de saison, des petits “non-bordés"
restent, ils seront mis en hibernation et
replacés an parc en Avril de la saison
suivante, pour achever leur croissance.

Octobre-Novembre
Les vacances ?

C'est sur cette période que Ies éleveurs
ont un peu de temps libre. lis doivent
cependant veiller a I'état sanitaire de
leurs installations. Les locaux doivent
étre désinfectés, les parcs deivent étre
traités el ré-ensemencés. lls doivent
étre restaurés aussi. Ce n'est pas tant
nos bestiaux qui font des dégats, vu
gu'une cagouifle ne s'éloigne guére au-
dela de 16 métres de son abri, mais les
abris en pin (non traité bien sdr), ainsi
que les toiles d'ombrage subissent trés
vite les outrages du temps.

Pour concurrencer le Bou A
nos éleveurs produisent i 80 % du Gros-Gris
contre 20 % de notre cagonille.

Cagow.
d'éleve

. =g W
d at I e ' -
Dans les pares, on ¢st saisi par 1'étrange lumiére,
Ia douceur et la quiétude de I'ambiance,
mais surtout par ce surprenant faux silence
inhabituel. Certains parlent du “chant discret
et charmant™ des cagowiiles.
Forc: fpe sea funned en 1.0 povonas cie N'nm

Al'lnra, ot I'on produit une tonne d"escargots
par am, le séchage se déroule naturellement dans
des bacs en bois.

Parc en attente de traitement <anitsire,
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‘aeevage  Les Mousquetaires de la cagouille

lis sont actuellement une quarantaine éleveurs & porter la Charente-Maritime au premier rang des départements

y francais producteurs d'escargots. Mais quatre élevages tiennent le haut du pavé par le tonnage qu'ils produisent et
le dynamisme des hommes qui les ménent. A eux seuls, ils s'attachent & construire une véritable filiére pour attague
sans complexe les marchés étrangers.

Le “d'Artagnan”

\ de la cagouille

Au jeu des comparaisons

avec les mousquelaires,

Jean-Pierre Feugnet, ¢'est

d'Artagnan. Premier & prou-

ver que I'on pouvait vivre

totalement de I'escargot,

il fait autorité en matiére de

production. Aprés  avoir

les ceufs d'escargots sont considérés comme une nourriture
divine exclusivement réservée au Grand Lama. En Asie, on raf-
fole de ce produit. symbole de vie étemelle et garant de longévité.
C'est au titre de cetie production étonnante que cet éleveur,
le premier au monde & produire quelque 395 kg d'ceufs d'escar-
gots, a vu son nom inscrit dans le Guinness des records en 1988,
Un produit qui peut se vendre environ 600 F les 100 g et concur-
rence sérieusement le caviar d'esturgeon russe ou perse, méme
si la compétition est déloyale : un esturgeon peut pondre entre
6000 et 20 000 ceufs par an, alors qu'une cagouille ne dépassera

élevé I'escargot, d'un bout &
l'autre de la chaine, il a supprimé les parcs et s'est spécialisé
dansla production des juvéniles. Il est aujourd'hui le seul éleveur
du département & exporter ses cagouiilauds. N'ayant  valori-
ser que des cauls, c'est avec beaucoup de culot qu'il a lancé le

guére les 4 grammes sur la saison. Chic et cher, le caviar de
cagouilles (uniquement de I'escargot Gris, le Bourgogne, dans
cette affaire, ne tient pas la route), est qualifié par Gault et Mil-
lau de =tendre exquis~ et «d'une saveur infiniment délicieusen,
gréce & son léger golt d’amandes améres. On murmure que ce

— "caviar de cagouilles”, baptisé le “Perlé de Gris". Au Tibet, serait un 8lixir de vie mals aussi un aphrodisiague. A tester |

L'économiste de Champagnolles

Alexandre Dumas ne dit pas qui, d'Arthémis, Athos ou Porios, était " !
le spécialiste des chiffres, mais dans la bande des «Mousquetaires =3 L
de la cagouilie», I'économiste c'est Louis-Marie Guédon. Deman-
dez-lui comment se présente le marché international, en deux
temps trois mouvements, il vous aura tout fait comprendre sur
I'économie cagouiliarde. L'homme a les idées claires et précises, et la visite de ses parcs
le confirme : il y a du sérieux de son entreprise. La quarantaine pas encore sonnée, il s'est
installé en 1984, dans son village natal 4 Champagnolles, prés de St Genis-de-
Saintonge. Lui aussi a fait beaucoup rire son voisinage : «on m'a pris pour un farfelu, mais
maintenant, cela va beaucoup miswx», dit-il. Il produit plus de 20 tonnes de vivants sur

A quand nos cagouilles
dans les supermarchés ?

Quand vous achetez des escargots en grande
surface, vous pouver étre sirs & 100% qu'ils
viennent de I'étranger. Nos Mousquetaires se
battent pour que I'on reconnaisse & notre
cagouille la qualité d'dire née el élevée en
Charentes. lls onl crée une marque, “France
escargof”, pour attirer 'altention des conser-
veurs sur notre bon produit, qui dit claire-
ment d'ou il vient et comment il a été traité.

plus d'un hectare, mais valorise sa production en fournissant de la chair ébouillantée.
Chez lui, rien ne se perd, méme les coquilles sont vendues (c'est toujours ce qui se casse
le plus et qui manque aux conserveurs). Louls-Marie Guédon n'a pas de nurserie.
Jean-Pierre Feugnet Iui fournit ses juvéniles et lui, en échange, I'approvisionne en repro-

Jouer la carte de la qualite =~ ————

4 des exigences. Elle 2~ B
impose & chaque gleveur | 1S S P98 1~
beaucoup de discipline -~

B S

ducleurs. Entre ses deux-13, pas d'agdt, 'entente est solide.
Les trois benjamins de la cagouille

IIs sont beaux, ils sont jeunes. ils en veulent. A Mons, prés de Matha, vivent les fréres
Rousseau que rien ne prédestinait & se lancer dans la cagouille. L'un se vouait & la méca-
nique, l'autre était aux écoles. Mais la disparition prématurée de leur péare bascule le cours
des vies. L'ainé doit revenir a la ferme. =Jai découvert que fravailler fa terre mintérassaits
explique Jean-Philippe. Meis que faire pour vivre sur 10 hectares 7 Pourquoi pas de la
cagouille ? Du coup, Thierry, le cadet, le suit. Aujourd’hui, 1ous deux exploitent plus
d'un hectare de parcs et entament leur 3 année. Laur probléme : un taux de mortalité
trop important (prés de 50%). lls attendent que I'on accélére des aides & la recherche
sur la pathologie de la cagouille, ils révent d'un vaccin. Un groupe de chercheurs & bign
trouvé un antibiotique contre les virus fulgurants, mais les cagouiiies, qui conservent les
métaux lourds, deviendraient impropres a la consommation. La recherche continue. .

d'histoire, ex-marin pécheur, nous arrive tout droit de Sofia (Bulgarie).

Marié avec une frangaise, il a su gagner la confiance des autres éleveurs

* qui lui ont délégué des postes-clés de leur organisation. Jean-Philippe,

Thierry et Atanas travaillent ensemble. Si, pour une féte, vous cherchez des beurrés a
la Bourguignonne préts & cuire, passez commande, ils en fournissent. Et des bons !

26 - Xaintonge

A Dompierre-sur-Boutonne, ¢'est Atanas lalamay qui regne sur prés de
’\v 5000 m* de parcs flambants neufs. Cet ex-chef d'entreprise, ex-professaur
: 3
N

- —— e ey ——

pour ne pas céder aux
siréngs des offres individuelies el alléchantes
declanchées pour les diviser et casser ce
quiils tentent de mettre en Guvre; car autant
‘e dire. les grosses «boites- de translormation
n'ant nulle envie qu'ils s'organisent, d’autant
Que ke ramassage des escargols des Pays
de | Es1 va bientd! s'épuiser el que nos
Charentais. ss s'y prennent bien, vont deve-
nir incontournables. Elle impose aussi aux
consommateurs (de moins en moins nam-
braux a aller & la chasse), d'avoir l'exigence
O'acheier de la cagouille de chez nous, pour
faire baisser les prix grice 4 'augmentation
des venlas. Elle impose enfin, & nos
directeurs de supermarchés de présenter nos
cagouilies dans leurs étalagas, pour entrainer
& leur suite le marché national. C'est au prix
de lous ces efforts solidaires que notre
«Cagouille des Charentess peutl devenir
premiére de France et donner un sacré bol
d'air & notre économie locale.
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Charente et Pays gabaye, pas d'élevagé } Qeievage

En Charente saintongeaise et Nord-Gironde, aucun élevage professionnel d’escargots n'est répertorié. L'expérience
des Charentais-Maritimes, quf ont largement cassé I'image d’originaux qui leur était attribuée, ne laisse pas
pour autant Indifférent. A Barbezieux, le Lycée agricole vient d'inscrire une formation =cagouille» & son program’

Il est le premier Iycée a le faire.

I, pour la Gironde, des éleveurs hélicicoles existent, ils ne sont

pas installés dans notre zone charentaise, mais plus au sud, prés

de Bordeaux. Quant & la Charente, on ne recense les premiers
élevages de taille qu'en entrant en Limousin. Les spécialistes expli-
quent ; =Peut-étre qu'en Pays gabaye avec les vins du Blayais et en
Charente, avec le Cognac, les agriculteurs ont moins ressenti le
besoin de se diversifier. Il y a toujours eu des patits élevages, mais
surfout du simple parcage, pour alimenter les marchés ou quelques = — s
restaurants.... La réussite des Charentais-Maritimes aentouscas Yot L T
fait naitre bien des vocations et au Lycée agricole de . : ;
Barbezieux, les demandes de formation hélicicole affluent. C'est pourtant la carte de la prudence qui est jouée, ~On en a frop vus,
explique Jean-Marc Guiberteau, I'enseignant responsable des formations diversification, qui se sont lancés tout feu fout flamme
dans ['escargot et qui s'y sont cassé la figure». Et notre spécialiste de poursuivre : =ils onf cru qu'ils allaient faire immédiate-
ment de l'argent, qu'un escargot ¢a vit fout seul et gu'll suffit de se pencher pour le ramasser comme dans la nature, ou encore oug
¢'est une production que I'on peut engager quand d'un céité pa va mal et qu'on laisse tomber quand les affaires reprenner.
Ii faut dire que nout' cagouiile, o I'é pas in animau pénible qui fait dau braut et avec son caractére heureux et les performances
de son estomac qui ne réclame jamais, c'est assez tentant de Youblier, «D'autres, poursuit J.M. Guiberteau, n'ont pas mesuré
le probléme de la commercialisation. lls ent cru que nofre micro-marché absorberait leur production, alors que nous sommes
sur un territoire de cueillette et que ¢'est le marché national et international qu'll faut viser. De plus, c'est une production qui, a don-
nées égales, varie beaucoup d'un élevage & un aultre. Le “feeling” de I'éleveur reste trés important. Le manque de rigueur
conduit & des productions trés irréguliéres et les tranformateurs, qui ont besoin d'un approvisionnement stable, von! voir
ailleurs ...». En somma, & Barbezieux, on cherche le taux d'échec 26r0. Préparant quelque 340 éléves aux métiers de la viticulture.
de |'élevage et des céréales, avec des CAP et BAC pro sans oublier le BEPA (brevet professionnel agricole), la direction.
sous la houlelte de Pierre Furet a ouvert un atelier hélicicole dans le cadre des activités technologiques inhérentes a ses forr
tions. Il est le premier lycée agricole 4 le faire. 1996, les éléves ont suivi 'escargot de la nurserie & la mise en conserve. 1997, C vu.
la permiére année de production sur 1000 m* pour atteindre les 2 000 I'année prochaine. Bien sir, c'est la méthode Inra qui est
suivie. Pourquoi une simple activité technologique et non un dipldme hélicicole a part entiére ? «L 'escargot, c'est encore I'inconnu.
la technique change vite et exige de s'adapter rapidement; le marché est cerles énorme mais nous ne savons pas commen!
vont évoluer les demandes= explique la direction du lycée de Barbezieux. Pas question donc, dans 'immédiat, d'engager les éleves
dans une filidre sans avoir vérifié que “faire de la cagouille” est rentable sur le long terme. Concernant le succés des
"Maritimes®, M. Guiberteau émet un avis personnel : <pour 'essentiel, fls ne vierinent pas de l'agriculture. lis se sont retrouvés avec
de la terre qu'ils ne pouvaient valoriser. lls ont réussi parce qu'ils n'avaient pas d'autre choix que de réussir.»
Et ca, c'est une motivation qu'aucune école ne peut enseigner.

Le lycée agricole de Barbezieux est le seul en France
i avoir mis en place un atelier hélicicole.

r de cadouflles”. un nouvean metier

s Une plus-value
Tous les éleveurs cherchent & valoriser leur production “cagouille” 4 la vigne
en produits finis ou semis-finis : la meilleure plus- :
value, ¢'est sur la transformation qu'elle s'opére. t si, au lieu de par- %
. Sinotre Gris arrive & s'imposer dans la consommation tir dans des parcs,

des Frangais, il y a I, un véritable métier : “transfor- les cagouilles finis-
meur de cagouilles”. A Landrais, Pierre Druette, saient leur croissance
ancien cadre Peugeot & La Rochelle, a profité dela  dans les vignes 7 Les ¥
restructuration de 'entreprise pour se mettre & son  viticulteurs pourraient 3

| B | compte avec son fils, Eric, diplomé de I'Ecole Hote-  trouver ia un bon com-
lizre. Tous deux sont les seuls actuellement & s'attaquer au marché national. Le plément de revenus
métier est loin d'étre facile. |l est soumis & des régles sanitaires strictes. Chez Druette, Les cagouilles ne causen! ges dega's
|as débuts ont été durs, mais on s'est fait un point d'honneur : préparer de la cagouille quau moment du bourgegnnement. mas
d'élevage de chez nous, & la sauce charentaise ou saintongeaise, mise en pots de  dés que Ja vigne est en fewligs, nen s em-
conserves (aucun colorant), & concurrence de 18, 36 ou 48 escargols, aveccoquilles. péche de déposer au pied de chague @
Destination : restaurateurs, épiceries fines et linéaires des grandes surfaces. Etcest un patit cent de cagoulliauss pour U
vraiment bon. engraissent. Mais dans cetie icée, 5@
Il n'y a pas de secret : si soutenir nolre micro-économie cagouillarde exige Feugnel, comment lutiar contre Jeu.
de consommer nos produits, les Charentais ont un autre devoir : faire connaitre grands prédateurs = (@ chasses Se
les saveurs subtiles et fines de nout’ bestiau, mis en boite, cagoullies et la maching & vencanger 7







Diversification

HELICICULTURE

- Des cagouilles aux
ceufs d’or

Mets étrange venu du Tibet, I’eeuf d’escargot, s’il a conquis le Japon,
reste méconnu en France. A la téte d’un troupeau de 400 000
bétes a cornes, Jean Pierre Feugnet en est le principal producteur.
Et il espére convertir ses compatriotes.

</

~
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i

ien ne prédestinait Jean Pierre
Feugnet i I"héliciculture. Mais en
1975. alors technicien laitier chez
Bridel en Bretagne. poussé par le
mal du pays. il décide de se reconvertir
dans cette activité pour revenir vivre dans
s ville natale : Saint Bonnet sur Gironde.
en plein mamis charentais. “Un choix qui
m’¢st apparu opportun en regard du mar-
ché. Grande consommatrice, 1s Frunce
avail @ cete époque une production d’es-
cargots essentiellement due au ramassage,
et en importait 13 000 van™. Les déburs
furent difficiles : pionnier de 1'élevage
hors sol, il diit lui méme en mettre au point
toutes les techniques. Une expérience qui
fait aujourd hui de lui. & 50 ans, un spé-
cialiste reconnu, convié par la FAQ 3 des
missions de formation en Afrique.
Au fil des ans, la filidre se structurant. il
s est spécialisé comme naisseur et com-
mercialise désormais chaque année 25 3
30 millions de juvéniles dont 25 5 & |"ex-
portation. Des ventes portant sur deux es-
péces bien connues de nos campagnes, le
petit gris &t le gros gris. élevés de la méme
fagon dans deux unités de reproduction
distinctes. Ainsi. lorsqu’en 1985, un fran-
gais, Alain Chatillon. a rapporté du Tibet
I'idée de consommer les ceufs, ¢ est tout
naturellement vers ce charentais qu'il s"est
tourné pour s’approvisionner.
Un nouveau débouché qui séduisit d'en-
trée J.F. Feugnet. “En premier lieu par la
plus forte valeur ajoutée du produit. Mais
aussi parce gu’il ne nécessite aucune mo-
dification de la chaine de fabrication et
peut désaisonner le fonctionnement de
I"exploitation. En effet la plupart des en-
graisseurs n’avant pas de parcs en biti-
ment. la demande en juvéniles prend place
pour I'essentiel entre le 15 janvier et le

15 mai”. Une utilisation alimentaire ce-
pendant réservée aux ceufs de petits gris.
les autres étant trop gros.

Cette “diversification idéale™ se heurte.
hélas. 4 ln stagnation de In demande. Aprés
avoir atteint 500 kg/an dans les années sui-
vant e lancement. elle a reculé pour se sta-
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biliser & 250-300 kg. et seul le marché nip-
pon a été fidélisé, Des japonais qui absor-
bent 90 % de la production alors qu'ils
ignoraient tout de "aeuf d'escargot il y a
10 ans. “Son aspect incolore en fut un in-
grédient apprécié dans la composition et
la décoration des plais”. Partout ailleurs,
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‘élevage, assex complexe “re-
un bon tour de main pour
tirer parti de toutes les capacités
reproductrices des animaux”.
Hunuphudm,l'muruﬂmm
cependant pas s"auto féconder. Il

passe par deux phases, une méle
et une femelle, et pond ensuite,
“Sur une rotation, les deux mois
et demi que dure la période de re-
production, on arrive en moyenne
& une ponte par béte. Chacune
donnant 3,6 & 4,5 g d'ceufs. Pour
cela les gastéropodes sont main-
tenus @ 20-22°C et 70 % d’humi-
dité relative pendant les 18 heures
diurnes et a 18-19°C et 80-90%
d’humidité relative durant les 6
heures de nuit. Les conditions
idéales pour éviter I'apparition de
parasites, les plus fré-
quents étant les néma-
todes. Elevés sur des
lattes de bois

ot ils sont confinés par un ruban
électrique, ils recoivent un aliment
concentré dont ils consomment @
peu prés leur poids, 10 g, sur une
rotation. “Cela peut paraitre déri-
soire mais avec 400 000 animaux
4 t.1 “. Ne pondant que dans le
sol, les escargots disposent @ cet
effet de petits pots de terre répar-
tis sur leur espace vie.

Jean Pierre Feugnet y récupére
quotidiennement les ceufs qui sont
troités différemment selon leur uti-
lisation future. Pour obtenir des
juvéniles ils sont dans un

incubateur ol régne la méme tem-
pérature et donnent naissance
aux petits 21 jours plus tard.
Ceux-ci sont alors expédiés dans
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- Une centaine d’ceufs par ponte

un délai de 2-3 jours maximum.
“Car ¢'est le moment o0 leur co-
quille est lo plus dure. Il y a donc
moins de pertes pendant le trans-
port”. Détail amusant : ils voya-
gent, par 2 000, en boites de ca-
membert en bois. “Un matériau
qui respire et leur permet d'avoir
de I'air”. Destinés a l'alimenta-
tion, les ceufs (0,04 g) sont mis au
froid pour bloquer F'évolution em-
bryonnaire, puis lavés pour éli-
miner les bactéries. Une petite
cuisson, une pasteurisation et une
aromatisation précédent encore
la mise en bocal ol ils se conser-
vent 8 & 12 mois.

par le rythme forcé auquel
ils sont soumis, 50 @ 60 % des re-
preducteurs meurent pendant la
rotation alors que leur espérance
de vie est de 3 ans. Les survivants,
pas plus chanceux, sont vendus
pour finir dans nos assiettes.

une fois la curiosité passée. les suites ont &1
rares. Comme en France ol il n'y a plus
que cenains restauraieurs & en acheter ré-
gulizrement. Venies ponctuelles et surpro-
duction due & de nouveaux venus attirés
par cette “mine d'or” ont cause un effon-
drement des cours, “jusqua 400 Fkg. le
seuil minimum de rentabilité. Résuluat, a
ma connaissance je suis le seul & poursuivre
I"'aventure. Et les prix sont remontés™,

Une gestion tres
pointue

Pour Jean Pierre Feugnet il existe un mar-
ché potentiel, & condition que le produit
soit correctement positionné. “Je pense
que I"on a visé trop haut au départ en lui
attribuant le qualificatif de caviar blanc.
Cela n’a rien & voir et les gens ont éé
dégus. D’ailleurs la distribution |'a com-
pris, €t on assiste & un repositionnement
dans le créneau ceufs de lompe”. Dans
cette optique il a choisi pour ces aeuls
I'appellation “Perlé de Gris™. attractive et
sans rapport avec l'or noir de la
Caspienne.

Sa stratégie de reconguéte inclue égale-
ment une meilleure information des
consommateurs, “C’est un produit nou-
veau dont ils ne connaissent rien. Pour les
acerocher il faut leur offrir une qualité par-
faite, leur faire découvrir ses caractéris-
tiques et leur indiquer comment I' utiliser™.
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Jean Pierre Feugnet s'est donc assuré
le concours de 1"Ecole Nationale de
I"Industrie Laititre et des industries
Agro-Alimentaires de Surgéres
pour | mise au point de la conser-
vation et de |"aromatisation. Et
aujourdhui il collabore avec des
grands restaurateurs pour mettre
en valeur ses spécificités gusta-
tives. Ainsi Yannick Mérand,
maitre queux au Relais de Touvent,
a-t-il créé plusieurs receties i base

od escarrols
sent ici dé
s pols de lasrp
a cel effel. Avee
400 000 svimamx,
Jean-Piarre récolte
Jusge's 4 1 d'@ufs.

d'eeufs d'escargots, le plus souvent em-
ployés en accompagnement de poissons
et de fruits de mer.

Pour une meilleure maftrise de ses coilts,
Jean-Pierre Feugnet demande & ses clients
de passer leurs commandes, accompagnées
d’un tiers du réglement, avang le début de
Ia saison. “J"évite ainsi toutachat exces-
sif de reproducteurs et toute surproduction.
Car bien que 1"héliciculture soit devenu
une sctivité sérieuse on rencontre encore
parfois des élevages “éphéméres”. Ses ani-
maux proviennent d'engraisseurs qui 8 ap-
provisionnent chez lui et cette année ce
sont 250000 petits gris et 150000 gros
gris qui s'activent dans ses ateliers de
ponte. De la méme facon, la production
d'ceufs se fait 4 la demande, aprés la pé-
riode de vente des juvéniles et seulement
avec un double contrat. “Les aléas passés
du marché, son instabilité et les contacts
sans suite m'ont appris @ étre prudent”, Le
prix actuel au départ de I'exploitation est
de 600 4 800 F le kilo en vrac, et de 45 &
60 F le pot de 50 g. Bien plus que les ju-
véniles qui se négocient @i 3.5 cis pikce
pour le petit gris et 4 cts pour le gros gris;
soit environ deux fois leur prix de revient.-

:..-"" - el Thierry Joly
| Assurez
| en ferfilisant tous les ans au printemps
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Jean-Claude Bonnet, Pierrick Aupinel
et Jean-Louis Vrillon
Jean-Claude Bonnet INRA, Domaine pluridisciplinaire du Magneraud
17700 Surgéres

Pierrick Aupinel

Jean-Louis Vrillon

sachant 1'intérét que vous portez @ ]'escargot
ont 1'honngur et le grand plaisir de vous faire
parvenir Jleur ‘contribution 3 la promotion de ce
‘noble animal !
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18. — Inteériear d'une boite de reproduction.
FI;. — Vue interieurs d'un hamac de reproduc-
L

on.
20. — Incubation en pots avec substrat
21. — Incubation hors substrat
22, — Vue interieurs d'une boite de nursery,
23. — Escargots en engraissement en parc,
24. — Vue interieure d'un grand pare.
i Photos Jeannie Bonnet)
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86 L'ESCARGOT

¢) Matériels divers

Ce type d'élevage nécessite l'utilisation de petits matériels destinés &
I'entretien et a la manipulation des animaux. Citons parmi ceux-ci :

— tuyaux d'arrosage et jets d'eau pour le nettoyage des boites et des
hamacs,

— couteaux a mastic pour le récurage des boites et des mangeoires,

— batonnets en plastique pour la manipulation et la récupération
des jeunes escargots,

— boites, cuvettes et bassines en plastique pour le transfert des
escargots,

De plus, il est nécessaire de disposer d'un grand bac pour le lavage
du matériel. L'utilisation d'une machine a laver pour le nettoyage et la
désinfection du bidim & l'sau de javel est indispensable. Enfin, il faut
prévoir dans le matériel annexe, l'achat d'une balance d'une portée de
25 kg sensible au gramme, destinée a évaluer le nombre de jeunes mis
en parcs et la production obtenue.

d) Comparaison des différents types de matériel

La rentabilité d'un élevage dépend des investissements. Les struc-
tures utilisées initialement au Magneraud (cages de reproduction,
petits parcs d'engraissement) permettent de bonnes performances zoo-
techniques et garantissent une protection efficace contre les préda-
teurs. Toutefois, il Sagit d'un matériel expérimental destiné a recueillir
les données zootechnigues et non économiques. La transposition d'une
telle technique chez les professionnels nécessite la prise en compte,
outre des critéres de production, des notions de coat, de durabilite, de
facilité de mise en ceuvre et d'utilisation. Peu de matériels d'elevage
actuellement sur le marché répondent a de tels critéres. Le

« mise en ceuvre facile par l'éleveur

® temps de main-d'ceuvre divisé par trois

« entretien facile et amélioration des conditions d'hygiéne

o plus résistant aux manipulations

e production égale

» investissement et production équivalents.

La méme comparaison a été faite pour les deux types de parcs. Ni
avmmﬂaﬁmp:udueﬁmankﬂm’eugﬂadprcww
3kg/m® en petit parc. Cet essai a été réalisé dans des
relativement mauvaises, les escargots ayant été mis en

B

ik

i

; au 15 mai. Cependant le grand parc prmhlunmtagwnnvmn

invasﬁamtmuinh(‘l&ﬂﬂm au lieu de 250 F a 400 F/m* pour
les petits parcs) et un temps de main-d'ceuvre divisé par trois.
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La filiére cagouille

Eleveur d’escargots : la profession prétait autrefois a rire.
Les choses ont changé. Poitou-Charentes compte aujourd’hui
le premier naisseur francais, des éleveurs performants

Les éleveurs d’escargots ont
longtemps eu dans I"opinion une
image de doux dingues.

= affligés de la curieuse manie de

vouloir élever un animal - la cagouille

en Charentes. le lumas en Poitou -
yue tout un chacun peut
ramc
apres . “dre pluie.
Tout le monde pouvait ¢n vutre citer
un ami ou une connaissance qui
s"étail lance dans I"héliciculture et

i avail renonceé : ¢a ne marchaitl pas,
Aujourd hui, les choses ont change.
Les chercheurs de 'INRA étudient
Pescargot depuis dix ans au domaine
du Magneraud en
Charente-Maritime.
Les technigues d élevage,
I"alimentation. sont au point.

11 reste maintenant a montrer que
e |"escargot peut étre une activité
agricule economiguement sviable.

La demande existe : la France
produit environ 20 000 tonnes
descargots de cueillette et 20 000
tonnes sont importées chague anneée
des pays de I'Est, de Turquie ¢t de
Grece.

Les éleveurs frangais ne lfournissent
environ gu'un millier de tonnes.
Qu'ils prennent leur vraie place est
maintenant affaire de rationalisation
des élevages. d’organisation de la
profession et des circuits

de distribution,

- rBrel. il faul constituer une filiere.
La region Poitou-{Charentes est
présente dans ce secteur.

A tous les miveaux.

14  LacTuannis i Biner 1991

"rusir ou bord des chemins

et des cuisiniers spécialisés.

Profession : naisseur d’escargots

Jeun-Pierre Feugnel commence & s'inté-
resser aux escargots en 1974, A 'épogue.
il travaille en Bretagne, chez Bridel, uprés
des études & 'ENILIA (Ecole Nationale
d'Industrie  Laiticre et des  Industries
Agro-Alimentaines) de Surgéres.

En 1976. il effectue un saut duns ["incon-
nu en Yuintant son emploi pour devenir hé-
liciculteur professionnel.

11 installe son élevage au sud de la Cha-
rente-Muaritime. & Saint-Bonnet-sur-Gi-
ropde. xon village natal. Un micro-climal
fait de la région une zone naturélle de
production d escargots.

Au cébul, rien n'est facile, « O partait de
sérn, tont étalr o inventer, les tecligoes

commmte e marériel, se souvient Jean-
Pierre Feugnel.

Les débouchés sont alémtoires : " allais
moi-méme  vemdre ma  production o
mirehé des Capucins d Bordeax, d |5 F
le kilor, pogr un priv de vevienr de 25 &
3NF!

Petit & petit. pounant, "héliciculteur se
crée une clientéle. eéssentiellement des
restuurateurs intéressés par la foumiture
réguligre descargols frais. [ monte une
petite unité de production ol les petits-
gris sont décoguillés. beurrés puis conge-
lé‘l

En 1980, il entre en contacl avec les
chercheurs de 'INRA gui commencent a



s'intérésser i Iescargot au Domaine du
nernud. L aide des chercheurs s"avé-
précicuse pour perfectionner les
technigues et le matéricl. Jean-Pierre
Feugnet a ainsi pu metire au point ¢l faire
breveler un systéme de hamacs adapids &
la reprodution de ses béies & comes.

Le boom des oeufs

Pourtant, en 1985, Jean-Pierre Feugnet
était sur le point d’abandonner son éle-
vage. quand une petite annonce a tout
changé : un négociant en produits fins de
1" Aude éait & la recherche doeuls d'es-
cargots. Des oeufs, I'héliciculieur de
Saint-Bonnet n'en manquait pas. et il esi
ainsi devenu fournisseur attiiré des pro-
eurs de wcaviar d'escargot». Les
ocufs vendus 800 F le kilo sont. une fois
conditionaés, écoulés dans les épiceries
fines 100 & 150 F le pot de 50 g.
«Cene histoire de caviar. dit-il aujour-
d’hui, a fait prendre conscience & hean-
coup de gens qu'on pouvait gagner de
Fargenr avec les escargols, g’ on pent
valoriser un escargor en le faisane pon-
1>
~ni-Pierre Feugnet produit toujours des
oeufs. Il vient d ailleurs de signer un con-
{rat avec une société suisse, pour la four-
niture de 600 i 800 kg par an. Mais les
oeufs ne sont qu'un sous-produit de son
élevage.
Aujourd hui. ['essentiel de la production

f-—

«Nous sommes des agriculienrs comme
les autres. pas des soixante-huitards éga-
rés». Amaud Jeannigre est président du
conseil de surveillance de la SA ales
Fermes Hélicicoles=, i Pons, Une sociéé
anonyme qui regroupe quinze éleveurs
d’escargots de Charente-Maritime qui se
sont réunis en aodt 1989 pour créer leur
propre filizre de production,
Chacun conserve son élevage et vend sa
production & la SA qui se charge de la
transformation et de la commercialisa-
tion,

rticularité des Fermes Hélicicoles @ ce
sont les actionnaires qui fournissent la
main d'oeuvre. Lavantage est gue per-
sonne ne comple son temps el que e
controle de la qualité, a tous Jes niveaux.

F«;ﬁﬂﬁ?ﬁ?%

de Jean-Prerme Feugoet guitie Sami-Bon-
net-sur-Gironde dans des boites de ca-
memben. L'héliciculteur ne s’est pas
reconverti dans le fromage. mais les peti-
tes boftes rondes se sont révélées Eire
I'emballage idéal pour le transport des
escargols vivants : elles sont légéres. ré-
sistantes, laissent passer "air et absorbent
I"excédent d humidité. Chacune contient
2 DOD petits-gris figés de quelques semai-
nes, de la taille d'un petit pois. En 1990,
Jean-Pierre Feugnet en a expédié huit
millions, aux quatre coins du monde,

Ses clients sont les éleveurs d escargots.
plus précisément les engraisseurs, Fran-
¢ais essentiellement. mais e marché est
en plein développement. Trois millions
de jeunes escargots sont partis en Grande-

est rigoureux. Les escargots sont déco-
quillés. emballés sous vide. congelés ou
non, selon le désir du client. puis expé-
diés. La clieméle cst composée unique-
ment de restaurateurs =haut de gammes.
«Les agricultenrs doivent maitriser la
chaine de bout en bowt. Il n”est pas giwes-
Hon, surtoul pour wie profession nais-
sanre comnre la ndire, de laisser le béné-
fice anx industriels-, précise Amaud
Jeannidre, Seul élément que les guinze
associés ne contrilent pas. la reproduc-
tion : tous achétent leurs jeunes escargols
i Jean-Pierre Feugnet.

Le démarchage des clients potentiels, et
méme parfois la livraison sont intégrés,
Ainsi, I'un des associés. qui passe une
partie de son temps & Paris. réceplionne
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Bretagne cetic annde, et les «boiles de
camenberts ont des clients en Belgique.
en ltalie. en Espagne et jusqu’en Corée.
Des contucts sont élablis avec les Etats-
Unis et. ce qui intéresse beaucoup Jean-
Pierre Feugnet. avec la Hongrie qui est un
pays exportateur d’escargots de
cueillene.

Dans le petit monde de |"héliciculure,
Jean-Pierre Feugnet a é1€ un des premiers
i jouer & fond la carie du professionna-
lisme. Aujourd 'hui. il est le premier et le
seul naisseur d’escargots frangais. De-
main. 1'atelier de production de Saini-
Bonnet-sur-Gironde sera une véritable
entreprise @ les parcs de production. qui
seront opérationnels en 1992, emploie-
ront une dizaine de personnes el produi-
ront quatre-vingts millions de jeunes
escargots par an.

Jean-Pierre Feugnet

Les Fermes Hélicicoles : éleveurs associés

les envais et les livre lui-méme aux desti-
nataires. ce qui permet de vérifier le degré
de satisfaction de la clientéle.

Un chiffre d'alTaires en extension

En un an de fonctionnement, Les Fermes
Hélicicoles ont réalisé un chiffre d affai-
res de un million de francs gqui devrait
doubler I'année prochaine.

Soixanie-dix & quatre-vingts restaura-
teurs sont des clients réguliers. I'objectil
étamt d arriver @ deux cents,

A terme. Les Fermes envisagent I'aven-
twre de la distribution en movennes et
grandes surfaces, mais uniquement dans
les rayons traileurs.

Les Fermes Hélicicoles touchent aujours

L'ACTUALITE N' 13 - Février 109]




d’hui au seuil de la rentabilité. Mais six
quinze associés seulement sont éle-
eurs & plein temps, et la société n’a pas
encore de locaux propres.
Décoquillage et conditionnement des
escargots sont effectués pour 1'instant
dans des laboratoires loués & I'ENILIA de
Surgéres. Dans quelques mois. une usine-
relais, construite sur la commune de
Saint-Genis-de-Saintonge, accueillera
Les Fermes Hélicicoles.
Preuve que les éleveurs d'escargols ne
sonl pas partoul considérés comme de
«doux dinguess.

</

16  LACTUALITE N® 13- Février 1991

Pierre Druette éuait cadre chez Peugeot.
Une restructuration de [I'entreprise I'a
amené & quitter son emploi pour ne pas
quitter la région. Ses indemnités lui servi-
ront & créer son entreprise en septembre
1989,

La commune de Landrais. entre Surgéres
et La Rochelle, souhaitait |'installation
d’'une entreprise agro-alimentaire, et
s é1ait intéressée & 1'élevage d'escargols.
Pierre Druette, qui connaissait le Maire, a
alors I'idée d'une production de conser-
ves d’escargots sous forme de plats cuisi-
nés.

Avec son fils Eric, dipldmé de 1'Ecole
Hébtelikre. il adapte les recenes tradition-
nelles du pays cherentais & la mise en
baite. Avec le concours du département
biologie de I'IUT de La Rochelle. ils
€laborent un processus de stérilisation des
escargots avec leur coquille, ce qui est une
nouveauté.

La SARL Druette Gastronomie s"installe
dans une usine-relais & la sortie de Lan-
drais. Des locaux flambant neufs et un
matériel de cuisson et de stérilisation
entifrement automatisé et construit sur
mesure : |investissement total est de trois

Druette Gastronomie, conserveur

millions de francs (2/3 pour le bitiment et
173 pour I'équipement).

En un an de fonctionnement, Druette
Gastronomie a mis en boite dix tonnes
d'escargots, pour un chiffre d’affaires
attendu de deux millions de francs.

Les escargots achetds vivants aux éle-
veurs de la région sont aussitdt ébouillan-
1€s puis stockés en chambre froide avant
1a transformation proprement dite : petits-
gris & la charentaise, a la saintongeaise ou
4 la camalane et depuis peu en coum
bouillon & destination des restaurateurs.
La distribution se fait en épiceries fines 21
en grandes surfaces, en Poitou-Charentes.
en Vendée et dans la région bordelaise,
Des régions oil la consommation d’escar-
gots est une tradition encore vivante et qui
abritent une forte clientdéle potentielle.
Pour élargir sa gamme. Pierre Druette
commercialise aussi salicomes, pété cha-
rentais et blanc de seiche. [l aura bientdt
une vingtaine de références i son catalo-
gue, ce qui est indispensable. estime-t-il.
pour se faire une place sur les linéaires des
grandes surfaces.

Jean Roquecave
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Jean Plerre Feugnet un plonnler de I hellcwulture

SEmedl 1 décembre, Domi-
nique Bussereau, secrétaire
d'état au transport et président
du conseil général de Charente
Maritime, s'est déplacé a 5t Bon-
net pour décorer Jean-Plarre
Feugnet de |a Croix de Chevaliet
dans I'Ordre du Mérite Agricole,
Jean-Plerre Feugnet est né le
20 avrll 1943 a St Bannet sur Gl-
ronde; son pére, wnneller, Wl &
falt poursuivre ses éludes, aprés
le certificat d'étude || uhﬂeE:;n
BEPC et rentre a 'ENILA le
Nationale d'Industrie Laitiére) de
. Surgéres (17). En 1963 Il se ma-
rie ot fait son service militaire &
St Maixent I'Ecole (79); deés se
libération Il fall son entréa dans
la vie active en Bretagne dans
les laiteries Bridel A Retiers (35)
comme responsable de la res
cherche et du développement
jusquen 1976, Il dépose plu-
sieurs brevets dlinvention  de
matériels laitiers en Europe el
aux USA

Toutl en faisant ses recherches
an laiterle, nofre cagouillard
pense escargol et fall des
études sur les gastéropodes
aves le professeur Daguzan de
l'universite de Rennes (35). En
1975 Jean-Pierre Feugnet deé-
pose & I'IMPl (Institut Netional
de la Proprigte Industrielle) son
premier brevet dinvention de
cléture électrigue pour escar-
ts; actuellement celte clélure
gubctﬂque fabriguée par les Els
Chapron Leménager & Isigny sur
Mer (50), équipe 'ensemble des
hélicicoles d'engrals-

sement el de reproduction,
Le premier mars 1976, la Cha-
rente  Maritime  Innove au ni-
veau national puisque pour la
pramiére fois la MSA inscrit un

En 1980 la production de juve-
niles atteint les 20 millions de
Jeunes escargots vendus dans
toute |a France mais aussi en
Europe du sud, & celte époque
les cagoullles de St Bonnet et St
Sorlin se dépéchent de pondre,
la collecte d'ceufs dépasse les
40 kg par jour,

La production d'escargol est
prise ou sérleux dans le mande
car en 1993, Jean-Pierre Feu-
gnet est nommé consultant en
héliciculture par la FAD (Orga-
nization des Nations Uhies pour
lalimentation et lAgriculture],
avec le soutien de '"NRA (Institut
Mational de Recherche Agrono-
mique); pour sa premiére mis-
sion, il met en place une unité
de transformation des escargols
locaux (achatines) a l'université
de Colonou au Bénln, Actuelle-
ment en retralte, Jean-Plerre o
conserve son role de conselller
technigue el de consultant pour
la FAD,

Il exlste une confrérie de la
Cagouille, le grand maitre
est Claude Moreau, parmil les
membres actiis, on trouve Jean-
Claude Bonnet chercheur en
héliciculture a I''NRA, du Magne-
raud de 5t Plerre dAmiily {17), et
quelgues hélicicultaurs Frangais.
Depuis sa retraite, Jean-Piemre
Feugnet s'est découvert une
autre passion gréce a son don
el son savolr regarder la nature;
il manipole Ia trongonneuse non
pas pour faire des massacies,
mais pour réaliser de superbes
sculptures animaliéres en bois; il
reprodult des animaus différents
comme une crevette;, une four-
mil, un sanglier, un serpent, un
blaireau, une cigogne, une lam-
prole, un cerf, elc.; mais comme

servent de support pedugugique
par les animateurs auprés des
scolaires, Il s& propose de sculp-
ter un esturgeon de 4 métres de
long pour mettre au rond-point
de la route qui arrive de Bor-
deaux & 5t Georges de Didonne,
Roland Pelletant, maire de 5t
Bonnet, a fall avec un brin d'hu-
mour I'éloge du réciplendaire
an notant bien que l'exploita-
tion hélicicole étail un travail
en commun avec Plerretle, sa
femme, ainsi que ses enfants,
puls il 8 donne |a parole & Domi-
nique Bussereau qui, avec son
éloquence habituelle, a retrace

toute la carriére de Jean-Plerre
Feugnet avant de fui remettre la
médaille de la Croix de Chevalier
dans I'Ordre du Mérite Agricole.
Jean-Piefre Feugnel, visiblement
&mu, a remercié lo centaine de
ersonnes présentes al a invileé
es convives au verre de amitie
alnsi qu'a déguster l'excellent
lunch (certains toasts Stajent
gamls de « caviar » blanc, c'est-

a-dire des ooufs d'escargots
préparés & cet effet); Pietratte,
toujours fidéle au dévouement
viillait 8 ce que les Invilés ne
manguent de rlen.

e

Hﬁl-ﬂ:

La direction du journal se joint a
ces compliments car Jean-Plerre
st un homme peu ordinaire,
pétillant  diinventivité, excellent
sculpteur sur bois, et doml nous
avons largement parké, notam-
ment & l'occasion de sa demiére
exposition, d'animaux sculptés,
a Jonzac, qul étaft tout simple-
ment remarquable e la premiére
fois en ralson d'une page dans
«L'Expresss relatant cette place
de premicr exportateur mondial
de caviar d'escargol Il le meéritait
bien. B, Lévéque et N, Bertin.

e ey
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vEsU national puisque pour fa
premiere fois la M3A inscrt un
héliciculteur & lemps plein pour
la preduction, la transformation
et la commercialisation d'escar-
gols, Meuf ans plus tard, une
aulre innovation car les oeufs
d'escargots sont transformés et
commercialisés fagon « coviar s,

blaireau, une cigogne, une lam-
proie, un cerf, atc.; mals comme
ce «Bohnéalis» a longlemps
cotoyé 'estuaire de la Gironde,
I ne pouvall pas s'empécher
de sculpter l'esturgecn que I'on
trouve aux Poles Natures de Wi-
trezay et de St Georges; toules
ces reproductions animaliéres

1mmmumelﬁﬂlﬁhml- mm

sots. Imnnﬁunl ont

Daguzén). ' En novembre 1975,
tﬁépht & L'INPI (institut Nationai
de In Proprigné Industrieile) du

ler brevet dinvention sur

sur Mer 14230 é. s au-  frigue. escorg '_'h" les

ih[! " i b ._ = -:_
r..mm o N IR:

pour ['a n

mm]ntlnsuttﬁanﬂil’ﬂw

In cldture dle pnwmm
Briqués unmrt  par
les Ets Chapran. &
hul 'ensemble. dm mllis
licicoles d‘wmﬂﬂmm
de reproduction

- 1% mars 1976: c'est s premidre
#rmmllnﬂm officialle, | SA. en

Plusieurs de Con
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PREFECTURE DE LA AEGION POITOU-CHARENTES REPUBLIOUE FRANCAISE
* DIRECTION REGIONALE DE L'AGRICULTURE ET DE LA FORET MINISTERE DE L'AGRICULTURE
47, rue de la Cathédrale - BEO20 POITIERS CEDEX ET DE LA FORET

Téldphone : 45 60 33 00 — Téldwex : 933 - 49 41 43 64 - DRAFPOIT

TR L'ingénieur en Chef du G.R.E.F

Directeur Régional de I'Agriculture et de la Forét
Service : D.R.A.F. a

- p

Monsieur Jean-Pierre FEUGNET
N/R#t.:  IN/PP

Agriculteur-Hélicicul teur

VIR,
17150 - SAINT-BONNET-SUR-GIRONDE -
Dossier suivi
par: M. NICOLAS
Pome : 3420 2 i
Objec :  Subvention pour 1'aménagement Poitiers, le 11 Jahvier 1991

d'un bitiment d'élevage d'escargots

Monsieur,

J'ai 1'honneur de vous faire parvenir ci-joint 1'arr@té préfectoral
du 27 Décembre 1990 vous attribuant une subvention de 100 000 F pour 1l'aménagement
d'un bltiment d'élevage d'escargots.

Des acomptes pourront wvous &tre versés au fur et & mesure de la
réalisation des travaux et sur production de votre part d'une situation des
travaux réalisés et de leur cofit justifié par des copies de factures.

Veuillez agréer, Monsieur, l'expression de mes sentiments distingués.

Pidces jointes : 1 arrété

Le courrier adressd & Ia D.R.A.F. doit "btre sous farme IMPERSONNELLE
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»E DIRECTEUR REGIONAL DE L'AGRICULTURE ET REPUBLIQUE FRANCAISE
DE LA FORET DE LA REGION POITOU-CHARENTES
—_—_— s VN FOITOU-CHARENTES

ARRETE N'«& D.R.A.F./F.I1.D.A.R./S.G.A.R.

Attribuant une subvention de 1'Etat

& Monsieur Jean-Pie FEUGNET héliciculteur a
SAINT-BONNET-SUR- GTRONDE

LE PREFET de la région POITOU-CHARENTES, .
Préfet de la Vienne,

Chevalier de la Légion d'Honneur

VU le décret n" 70-1049 du 13 Novembre 1970 sur le contréle financier local,

VU les décrets n" 72-196 ‘et 72-197 du 10 Mars 1972 et les textes subséquents portant
réforme du régime des subventions d'investissements accordées par 1'Etat,

VU 1la cirﬁulnira du Ministre de 1'Economie et des Finances en date du 27 Décem-
bre 1974,

VU les arrétés du Ministre de 1'Economie et des Finances en date du 13 Janvier 1975
modifiés relatifs & 1'application du décret n" 70-1049 sus visé,

VU le décret n" 79-533 du 3 Juillet 1979 portant création du Fonds Interministériel
de Dévelngpement et d'Aménagement Rural modifié par le décret n 82-249 du
17 Mars 1982,

Vu la loi n® 82-213 du 2 Mars 1982 relatif aux droits et libertés des communes des
départements et des Régions, '

VU les décrets n” 82-389 et 390 du 10 Mai 1982 relatifs aux pouvoirs des Préfets et a
1l'action des services et organismes publics de 1'Etat,

VU la circulaire du 12 Juillet 1982 du Premier Ministre relative a 1'application des
décrets n" 82-389 et 390,

VU L'arrété du 21 Décembre 1982 portant réglement de comptabilité pour la désignation
des ordonnateurs secondaires et de leurs délégués.

VU la loi n® 83-8 du 7 Janvier 1983 relative & la répartition des compétences entre
les communes, les départements, les Régions et 1'Etat,

VU 1 décision du Comité de Gestion du FIDAR des23 Février et 20 Juin 1980,

VU le Contrat de Plan signé entre 1'Etat représenté par le PREFET de la Région POI-
TOU-CHARENTES et le Président du Conseil Régional de POITOU-CHARENTES, le 11 Fé&-
vrier 1989,

VU la décision dela Conférence Administrative Régionale du 23 Octobre 1990,

VU la demande de Monsieur FEUGNET en date du 19 Septembre 1990

Sur proposition du Directeur Régional de 1'Agriculture et de la Forét, Chargé de la
Régien POITOU-CHARENTES




